


Antipasti g Vorspeisen g Starters

IL VAPORE DI MARE - 24€

Canocchia, dentice, piovra, sarda in saor, baccala, alici marinate, gamberi
Heuschreckenkrebse, Zahnbrasse, Krake, Sardinen nach venetianischer Art, gesalzener
Kabeljau, marinierte Anchovis, Garnelen

Mantis shrimps, dentex, octopus, sardines venetian style, cod, marinated anchovies,
prawns

LE SARDE PANATE CON TARTARE DI POMODORO CONFIT
E STRACCIATELLA - 18€

Panierte Sardinen mit Confit-Tomaten-Tartar und Stracciatella-Kése
Breaded sardines with confit tomato tartare and stracciatella cheese

LO SPAGHETTINO FREDDO MANTECATO CON CREMA DI
BASILICO, GAMBERI E CRUDITE DI RICCIOLA- 18€

Kalte Spaghetti mit Basilikumcreme, Garnelen und Amberjack-Crudités
Cold spaghetti with basil cream, prawns and amberjack crudités

CARPACCIO DI POMORODO VERACE CON ALICI MARINATE E
CREMA AL BASILICO - 18€

Tomaten Carpaccio mit marinierte Sardellen und Basilikumcreme
Tomato carpaccio with marinated Anchovies and basil cream

BATTUTA DI FILETTO CON FINTO OSSO ERBORINATO - 19€
Filetsteak mit wiirzigem Scheinknochen
Fillet steak with spiced mock bone



Coperto — Bedienung — Service € 4,00

Primi piatti o Erste Génge g First courses

SPAGHETTINI AL RAGU NERO DI SEPPIA - 20€
Spaghetti mit Tintenfischtinte-ragout
Spaghetti with squid ink ragout

TAGLIOLINO FRESCO CON CANOCCHIE E IL SUO RISTRETTO -
21€

Tagliolini mit Heuschreckenkrebse und ihrer Sauce
Tagliolini with mantis shrimps and their sauce

SFERE DI PATATE RIPIENE DI BACCALA MANTECATO CON
CREMA DI MANDORLE, AGLIO ORSINO E CAVIALE DI ARINGA-
20€

Kartoffelknodel gefiillt mit Kabeljaucreme und mit Mandelcreme, Bérlauch und
Heringskaviar

Potato dumplings filled with creamed salt cod with almond cream, bear garlic and
herring caviar

TORTELLI RIPIENI DI FARAONA CON IL SUO FONDO E CREMA
DI PARMIGIANO- 20€

Perlhuhn-Ravioli mit ihrer Sauce und Parmesancreme
Guinea fowl ravioli with their sauce and parmesan cream

Secondi piatti g Zweite Génge o Second courses

BIANCO DI RICCIOLA CON BEURRE BLANC AL VINO E
SPINACINE - 24€

Amberjack mit Wein-Beurre blanc und Spinat

Amberjack with wine beurre blanc and spinach

TONNO BARDATO CON LARDO DI COLONNATA E TACCOLE - 25€
Thunfisch mit Schmalz aus Collonnata und griinem Bohnen
Tuna wrapped in lardo di Colonnata with snow peas

MAZZANCOLLE AL ROSMARINO - 26€
Krabben mit Rosmarin
Shrimps with rosemary

FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE -32€



Rinderfilet mit griinem Pfeffer
Beef fillet with green pepper

Coperto — Bedienung — Service € 4,00

Caro ospite, se hai delle allergie e/o intolleranze alimentari chiedi pure informazioni sul nostro cibo e sulle nostre
bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.
*j prodotti contrassegnati da asterisco si intendono congelati/surgelati

Dear customer, our staff will be happy to help you choose the best dish related to any specific food allergy or intolerance
issue. Our staff is well trained, and we hope we will find the best way to satisfy our customers and meet your specific
needs.

*Pradiicte marked with an acterick are iinder<tood to be frozen



